svategbni menu:

Piedkrmy:

Husi pasticka s brusinkovgm pielivgm a Rifupavou baggtkou
Mgloun s parmskou sunkou

Spiz ,Caprese” s balsamico glace

Sunkové rolka s kignovou $lghackou, bankgtka

Veprova pangnka v dregnném pepfti s listovgmi tycinkami
Polégvka :

Hovgzi polgvRa s jatrovgmi knegdlicky a doméacimi nudlgmi
Cukegtovy krém s matou

Pygnovyg krgm s opegcengmi dgnovgmi seminky

Chigstovy krém s Parmazénovgm chipsem

Tepl¢ predkrmy:

Toast (licanteg s Rufecim masgm a mozzargllou na listovém
salatku s cherry rajéatky

Cuketovy zavitek plnéng pecegnou parikou a sgrem

Palacinka sg Spenatgm a Rufgeim masgm zapglegna Parmazéngm
Roastbegef na salatku z pecegng tarhoné s pikantni zglgninou
Hlavni chod :

Svickova na smetané s 2 houskovgmi a Y2 Rarlovarskgmi
Rngdliky



Srnci hibet na smetané s Rarlovarskgmi knedliky
Hoveézi licka na Rofgnove zglgniné a ¢egrvegngm viné s br. Rasi

Rufgei prsicko plnéng pancgttou a susgngmi svestkami se
stouchangmi brambory

@rilovang Rufegei prsicko Supregme na zglgninovgm ratatouillg
s bylinkami a gratinovangmi brambory

Rufgei prsa oalvator plnéna husimi jatryg s gratinovangmi
brambory s¢ smetanou

Filirovanéa vgpirova pangnka veg slaninovém Rabatku na zglgngeh
fazolRach s opegcengmi brambirky

P4

Saltimboeca z vgptoveg pangnky sg susgnou sunkou a salvéj
s peCegnou bramborou ve slupcg seg zakys.smetanou

Marinovana vgprova pangnKs v pistaciovg Rrusté
sg zglegngmi fazolkami a gratinovangmi brambory

Steak Iberia duo (Ruigci prsa, vgpirova pangnka, slanina,
faz.lusky,zampidny) s Y2 stouchangmi brambory
a % bramborovo-bylinkovgmi platky

Pezert:

Svategbni dort ©

@rilovang ananas sg sorbgtem z ¢grngho rybizu

ordeg Red velvet

Hrugkov(, lsimgtkovd, lsgvandulovy, Cokomalinovy dezert
Boruvkova Panna Cotta

Cerstvé jahody s limegtkovgm krémem

Cokoladovy chegsecake s oméékou z Igsnich plodi

Cerstvé ovoeg s visnovgm couligs



