Hotel Iberia***
Nabidka pokrmu na rauty a jinad ob&erstveni:

Studend kuchyné:

Chutovky lososové, se saldmem Herkules, syrové
Spizy s mozzarellou a s cherry rajcatky

PInénd vejce, rajcdatka

Syrovo-saldmova misa

Masovd misa (vepr.kyta, krkovice, rostbif)

Tatarsky biftek ( ze svickové —z rosténce) s topinkami
Kureci roldda

Tepld kuchyné:

PeCené kureci Spalicky

Smazené kureci fizeCky

Veprové panenské fizeCky / Veprove rizeCky
Veprovd panenka s peprovou omdackou (zvIast)
RazniCi (kufeci a veprové)

Opavské veprové medailonky

Krdti smés s kesu ofisky a brokolici

Vidensky gulds

Zveérinovy gulds

Losos grilovany

Spiz z lososa a cherry rajcatky

Veprové koleno pecené v korenoveé zeleniné
Davelskd veprova zebirka

Moznosti teplych priloh:

Bramborové smazené prilohy (hranolky, mésicky, krokety)
Gratinované brambory nad 20porci

Brambory varené, pazitkové

Dusend ryze

Karlovarské knedliky

Opékané brambory s orisky, slaninou a paprikou
Grilovand zelenina

ZLelené fazolky se slaninou



Salaty:

Michany saldt s cherry rajcatky

Recky saldt s olivami a Feta syrem

Sopsky saldt s balkdnskym syrem

Téstovinovy saldt se Sunkou, syrem a brokolici
Téstovinovy saldat s kurecim masem
Bramborovy sal&t

Cockovy saldt s vejci

Salat Coleslaw

Zelny saldt s kfenem

Pecivo:
Banketky, pecivo celozrnné, bagety, kaiserky, chléb

Doplnky:

Tzaziki omdacka, pikantni omdacka, horcice, kfen
Okurky sterilované

Feferony sterilované

Salotky

Sladkd a ovocnd cast:

Ovocny salat

Ovocné misky s limetkovym krémem
Minizakusky

Moznosti pochutin pfimo na slavnostni tabuli:
Syrové talirky

Malé ovoce ( maliny, jahody, borUvky)
Ovocnd misa

Hroznovy talif



